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“Der Wein für grosse Momente”

50% Sangiovese – 50% Cabernet Sauvignon
7 Klone der 2 Traubenmischungen
Herkunft: 50% Chianti Classico, 50% Maremma
Ertrag pro Rebstock: 1,6 kg
Dichte: 6.000 Pflanzen pro Hektar

24 Monate in französischen und amerikanischen
Eichen-Barriques
12 Monate in der Flasche vor dem Verkauf

Farbe: intensives und tiefes Rubinrot mit einer
leichten Granatnote
Bouquet: Rote Früchte, Noten von Vanille und
Lakritze und Duft von geröstetem Kaffee
Geschmack: Ein dreidimensionaler Wein angesichts
der Tiefe und des Volumenempfindens das im
Gaumen zurückbleibt. Runde Tannine mit saftigem
Abgang

Der Wein für raffinierte Fleisch- oder Fischgerichte



Campaccio
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“Das Original”
Das Symbol von Terrabianca

70% Sangiovese – 30% Cabernet Sauvignon
12 Klone der 2 Traubenmischungen
Herkunft: 40% Chianti Classico, 60% Maremma
Ertrag pro Rebstock: 1,7 kg
Dichte: 6.000 Pflanzen pro Hektar

12 Monate in französischen und amerikanischen
Eichen-Barriques
12 Monate in der Flasche vor dem Verkauf

Farbe: Tiefes und lebendiges Rubinrot
Bouquet: Schwarze Waldfrüchte, Noten von Kakao
und gerösteten Mandeln und Lederdüfte
Geschmack: Perfekt ausgeglichener Körper,
Konzentration und Frische. Ausgeglichener Komplex
mit grosser Struktur und sehr gut ausgeglichenen
Tanninen

Der Wein der grossen Feste oder für einen
romantischen Abend



Ceppate
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“Der Enzigartige”

90% Cabernet Sauvignon – 10% Merlot
10 Klone der 2 Traubenmischungen
Herkunft: 50% Chianti Classico, 50% Maremma
Ertrag pro Rebstock: 1,5 kg
Dichte: 6.000 Pflanzen pro Hektar

18 Monate in französischen und amerikanischen
Eichen-Barriques
12 Monate in der Flasche vor dem Verkauf

Farbe: Dunkel und undurchdringlich, mit scharlach-
roten Reflexen.
Bouquet: Sehr komplex mit Noten von Blaubeere,
Brombeere, Lakritze, Tabak, Kakao und Gewürzdüfte
Geschmack: Ein Wein mit imposanter und ange-
nehm seidiger Struktur, die den Gaumen streichelt.
Abgang mit Gewürznoten, lange anhaltend.

Der Wein für einen eleganten Abend und würzige
Spesen



Cipresso
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“Der Edle aus der Toskana”

100% Sangiovese
5 Klone
Herkunft: 80% Chianti Classico, 20% Maremma
Ertrag pro Rebstock: 1,7 kg
Dichte: 6.000 Pflanzen pro Hektar

12 Monate in französischen und amerikanischen
Eichen-Barriques
12 Monate in der Flasche vor dem Verkauf

Farbe: Leuchtendes Rubinrot
Bouquet: Brombeere, Blaubeere und Granatapfel
mit Düften von Zimt verbunden mit grossem Gleich-
gewicht und Frische
Geschmack: Der grosse Sohn des Sangiovese aus der
Toskana. Fein, elegant, mit beständige Aromen, mit
intensiven Fruchtnoten und einem harmonischen
Abgang, der einen angenehm sauberen Gaumen
hinterlässt

Dieser Sangiovese verlangt nach delikaten Gerichten
wie weisses Fleisch, schmackhaften Fisch und
raffinierte Vorspeisen



Croce Chianti Classico D.O.C.G. – Riserva
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“Der Klassiker des Terroirs”

97% Sangiovese – 3% Canaiolo
6 Klone
Herkunft: 100% Chianti Classico
Ertrag pro Rebstock: 1,8 kg
Dichte: 6.000 Pflanzen pro Hektar

15 Monate in Slowenischen Eichenfässern
6 Monate in der Flasche vor dem Verkauf

Farbe: Leuchtendes Rubinrot mit leichten violetten
Noten.
Bouquet: Weichsel, Pflaume, Düfte von Vanille und
Lakritze
Geschmack: Stellt einen wichtigen Ausdruck des
Gebietes dar. Bietet dem Gaumen Wärme, Weich-
heit, Abrundung und Nachhaltigkeit an, gepaart mit
Fruchtnoten und einer angenehmen Struktur

Dieser Wein eignet sich vorzüglich zu einem Pasta-
Gericht oder einem rustikalen Essen



Il Tesoro
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Farbe: Dunkles rot, tief und undurchdringlich mit
schwarzen Reflexen
Bouquet: Blaubeere, Brombeere, Tabak, Mandel,
Gewürze und Kirsche
Geschmack: voll und fleischig, umgibt den Gaumen
mit einem erstaunlichen Gefühl von Volumen und
einer bemerkenswerten aromatischen Beständigkeit.
Frischer und sauberer Abgang

Il Tesoro Merlot passt vorzüglich zu rotem Fleisch
und gelagertem Käse

“Il Merlot”

100% Merlot
8 Klone
Herkunft: 90% Maremma – 10% Chianti Classico
Ertrag pro Rebstock: 1,6 kg
Dichte: 6.000 Pflanzen pro Hektar

12 Monate in französischen und amerikanischen
Eichen-Barriques
12 Monate in der Flasche vor dem Verkauf



Scassino Chianti Classico D.O.C.G.
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Farbe: Leuchtendes Rot von mittlerer Intensität
Bouquet: Johannisbeere, Himbeere, Iris-Düfte
Geschmack: weist eine hervorragende, gut harmo-
nisierte Struktur auf. Man spürt die Erde des Chianti
durch seine frische und angenehme Trinkfähigkeit

Der Wein zu jedem Anlass. Frisch getrunken passt
er vorzüglich zu Fischgerichten und der asiatischen
Küche

“Der Traditionelle Wein”

97% Sangiovese – 3% Canaiolo
6 Klone
Herkunft: 100% Chianti Classico
Ertrag pro Rebstock: 1,8 kg
Dichte: 6.000 Pflanzen pro Hektar

8 Monate in Slowenischen Eichenfässern
3 Monate in der Flasche vor dem Verkauf



La Fonte
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Farbe: Leuchtendes Rot von mittlerer Intensität
Bouquet: Fruchtig mit blumigen Noten und ange-
nehm weinig
Geschmack: äusserst angenehmer fruchtiger Rot-
wein

Reinrassiger Sangiovese für Wurstwaren und Käse

“Der Wein für Villa il Tesoro”

100% Sangiovese
2 Klone
Herkunft: 100% Maremma
Ertrag pro Rebstock: 1,8 kg
Dichte: 6.000 Pflanzen pro Hektar

6 Monate in Slowenischen Eichenfässern
2 Monate in der Flasche vor dem Verkauf



Il Fior di Fino – Riserva
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Farbe: Rot von mittlerer Intensität und orange-
gelben Reflexen.
Bouquet: Grosse aromatische Komplexität von
Gewürznoten, in Alkohol eingemachten Früchten,
Düfte von Lakritze und Trockenobst
Geschmack: bestätigt die aromatische Komplexität
in der Nase, mit einem Gleichgewicht zwischen
umhüllenden und seidigen Gefühlen und einem
trockenen und definierten Geschmack.
Lang andauernd, reich und elegant im Abgang

Ein grosser Wein zum “Meditieren”, das beste Finale
eines stilvollen Dinners

“Der grosse Wein zum Meditieren”

7 0 % Sangiovese– 30% Cabernet Sauvignon
Herkunft: Chianti und Maremma
Ertrag pro Rebstock: 1,6-1,8 kg
Dichte: 6.000 Pflanzen pro Hektar

24 Monate in Barriques
12 Monate in der Flasche vor dem Verkauf



Il Fior di Fino

Terrabianca S.r.l. / San Fedele a Paterno / I-53017 Radda in Chianti (Siena)
Tel. +39 0577 540 29 / Fax +39 0577 540 214 / info@terrabianca.com / www.terrabianca.com

Farbe: Goldgelb, glänzend
Bouquet: Grosse aromatische Komplexität mit
Gewürznoten, getrocknetes Obst und Tropen-
Früchte.
Geschmack: gibt der aromatischen Komplexität der
Nase Folge, mit einer schöner Restsüsse die mit der
Säure perfekt in Balance ist. Lang anhaltend, reich
und elegant im Abgang.

Ein grosser Wein zum ‘Meditieren’, passt vorzüglich
zu scharfem Käse und Teegebäck.

“Der grosse Wein zum Meditieren”

50% Malvasia – 50% Trebbiano
Herkunft: Chianti
Ertrag pro Rebstock: 1.6–1.8 kg
Dichte: 6.000 Pflanzen pro Hektar

24 Monate in Barriques
12 Monate in der Flasche vor dem Verkauf


